
 
 

Lieber Gast !   
 
Mit der Vergabe der AMA-Lizenznummer verpflichten wir uns,  
Produkte für die Zubereitung unserer Gerichte bevorzugt aus  
umliegenden kulinarischen Regionen und deren Lieferanten zu beziehen.   
Nachfolgend möchten wir Ihnen unsere Lieferanten bekanntgeben: 
 

Eier – ausschließlich von Hühnern aus Bodenhaltung, Adambauer in Abersee 
Schafkäse – vom Stoffbauer in Abersee 
Brot und Gebäck – Bäckerei Necker, Strobl 

– Bäckerei Gandl, St. Wolfgang 
– Resch u. Frisch 

Milch und Käse  – Hofmolkerei Stauffer und Biokäserei Höflmaier 
                              – Salzburger-Land Molkerei 
Erdäpfel – Landwirt Alfons Mair, Bad Wimsbach 
Fleisch und Wurst – wir beziehen ausschließlich Schweine- und    
                                      Rindfleisch aus Österreich 

– Fleischhauerei Engljähringer, Strobl 
– Fleischerei Zauner, Bad Goisern 
– Fa. Hütthaler, Schwanenstadt 

Fisch – Wolfgangsee-Fischerei Höplinger, St. Wolfgang 
Steirisches Kernöl und Kürbiskerne – Scheucher, Südsteiermark 
Mohnöl – Waldviertler Mohnhof, Ottenschlag 
Wild u. Wildgeflügel – Zöls, Ried i. Innkreis 
                                      – aus den umliegenden Jagdgebieten 
Edelbrände – „Primushäusl“ Abersee 
Most – vom Stockingergut, Bad Wimsbach 
Grüner Veltliner und Zweigelt – Fam. Wenzina, Großriedenthal 
 

 
 
 
 

Angenehme Stunden in unserem „Weberhäusl“und viel Vergnügen beim 
 „Nicht Widerstehen-können“  

wünschen Ihnen Fam. Wolfsgruber und Mitarbeiter! 



 
Alle Speisen werden 

auch  
„zum Mitnehmen“  

 zubereitet! 
Warme Küche von 

11 - 21 Uhr! 
Kleine Karte von 

14:00 - 17:30! 
 

 
 

 
 

Unsere Supp´n 
 

Frittatensuppe   A,C,G,L      €   3,50 
 

Salzburger-Leberknödlsuppe   A,C,L     
   Rindsuppe mit gebackenem Leberknödel     €   3,90 
 

Kaspress´knödlsuppe     A,C,G,L     
   Rindsuppe mit gebackenem Semmel-Käseknödl    €   4,20 
 

Sellerie-Topfencremesuppe   A,G,L    
   mit gerösteten Schwarzbrotwürfeln und Obershäubchen      €   4,60 
 

Gulaschsuppe  mit Gebäck     A   €   4,70 
 

 
 
 

Guat und g´sund 
 

Kleine Salatschüssel  C,G,L,M      €   4,80 
 

* Fitnessalat    C,G,L,M     
      Bunte Salatvariation mit gegrillten Putenfiletstreifen     €   10,70 
             
* Steirischer Backhendlsalat    A,C,M,G    
      Bunte Blattsalatvariation in Kernöldressing,  
     mit gebackener Hühnerbrust, Kürbiskernen und Paradeisern     €   10,70 
 

* Bunte Blattssalatvariation  C,M,G 
 

 - mit gegrillten Beiried-Streifen             € 13,70     
 

- mit lauwarmen Schafkäse vom „Stoff-Bauer“ in Abersee 
  im Speckmantel,Waldviertler-Mohnöl und Paradeisern   G     € 11,90     

- mit gegrilltem Wolfgangsee-Saiblingsfilet und frischen Knoblauch  A,D,G       € 14,-  
    
 

 

 



 

Typisch Österreichisch 
       

Salzburger Toast    A,C,G,M 
 Schweinskarree vom Grill auf Toastbrot mit Zwiebeln,  
 Speck, Ketchup und Mayonnaise, dazu Blattsalat             €    10,10 
                                                            
Gemischter Knödelteller   A,C,O,G 
   Semmelknödel mit Geselchtem und Grammelknödel im Erdäpfelteig  
   mit Bratensaft und Sauerkraut      €   9,70    
 

* Pinzgauer Kasspatz´n    A,G,M 
   hausgemachte Nockerl mit Zwiebeln und Pinzgauer Bierkäse gebraten,  
   dazu Blattsalat      €   10,90    
 

* „Bauernpfandl“   A,C,G,M 
   Gröst´l aus Semmelknödel, Nudeln und Erdäpfeln, 
   mit Zwiebeln, Bratenfleisch und Wurst, dazu Blattsalat          €    11,10 
 

Salzkammergutschnitzel    A,C,G 
  Schnitzel vom Schwein gefüllt mit Speck, Käse und Dörrzwetschken,  
  dazu Petersilienerdäpfel und Preiselbeeren                               €    14,40 
 

Cordon bleu    A,C,G,O   vom Schwein oder von der Pute (+ € 0,80)  
  dazu Pommes frites und Preiselbeeren      €   13,50 
 

* Wiener Schnitzel     A,C,G      vom Schwein oder von der Pute (+ € 0,80) 
   mit Petersilienerdäpfel und Preiselbeeren        €   11,40 
 

Blutwurst – Gröst´l    O,G 
  knusprig gebraten, mit Sauerkraut      €   11,- 
 

Zwiebelrostbraten     A,G 

  Rostbraten vom österreichischen Premiumrind 
  in Natursauce mit Zwiebeln gedünstet, dazu Petersilienerdäpfel         €   14,70 
 

Wiener Fiakergulasch     A,C,M,O,G 
  Rindsgulasch mit Spiegelei und Gurkerl, dazu Semmelknödel     €   11,20 
 

Wiener Kalbsbeuschl   A,C,G,L     mit Semmelknödel       €   9,80 



Vom Grill  
 

„Weberhäusl-Platte“  -  Allerlei Gebratenes für 2 Personen   A,C,G 
   Wiener Schnitzl vom Schwein, Putenfilet und Beiriedschnitte vom Grill  
   mit Reis, Buttergemüse, Pommes frites, Erdäpfelkroketten  
   und flambiertem Obst                                                            €   36,90 
 

Rumpsteak   G 
  Beiriedschnitte vom Grill  
  mit frischem Grillgemüse, Erdäpfelkroketten und Kräuterbutter     €   18,10 
 

* Grillspieß      G,L,M 
    Schweine- und Rindfleisch vom Grill mit gegrilltem Obst, Zwiebel, Paprika  
    und Paradeiser, dazu Pommes frites und kl. Salatschüssel       €   14,70 
 

* Holzhackersteak      G 
     Schweinerückensteak vom Grill mit Paprika, Pfefferoni, Zwiebel  
    und Speck -  in Knoblauchbutter gedünstet, dazu Braterdäpfel          €   13,40 
 

* Putenfilet vom Grill   G 
    mit frischem Grillgemüse, gebratenem Obst und Butterreis        €   14,10 
 

Zanderfilet vom Grill   D,G 
   mit frischem Knoblauch gebraten, dazu Petersilienerdäpfel           €  16,10 
 
Wolfgangsee - Saiblingsfilet von der Fischerei Höplinger   A,G,D,C 
  im Nudelnest - mit Rieslingsauce, Blattspinat und Cocktailtomaten        €   18,10 

 
Vom Wild  

 

Wildschweinbraten  A,C,G,L   mit Semmelknödl und Blaukraut      €   17,40 
 

Rehbraten   A,C,G,L    mit Erdäpfelkroketten und Preiselbeeren     €  17,80 
 

*Wildererpfandl A,C,G,L Hirschragout mit Nudeln und Preiselbeeren     €   14,10 
 

Hubertustopf    A,C,G,L 
 Hirschragout mit Semmelknödel, eingemachten Linsen,  
 gebratenem Speck und Preiselbeeren                                  €   15,- 



* kleinere Portionen  
für den kleinen  

Hunger! 
Berechnet werden   

– € 1,50 
 des Normalpreises! 

 

                                 
 

 Ohne Fleisch geht´s á 
 
* Penne   A,G 
   mit getrockneten Paradeisern, Oliven, Ruccola  
   und frisch geriebenem Parmesan 
   (für Veganer ohne Parmesan)                   €   12,10 
 

Erdäpfelschmarrn    C,G 
   mit Spiegelei und frischem Grillgemüse    €    10,70 
 

* Gerösteter Semmelknödel    A,C,G,M 
      mit Zwiebeln und Ei, dazu Blattsalat mit Kürbiskernöl        €   10,20 
 

* Eiernockerl    A,C,G,L,M 
     mit Zwiebeln, dazu kleiner gemischter Salat      €   10,20 
 

* Pappardelle auf Rieslingsauce mit Blattspinat   A,C,G 
dazu gegrillte Cocktailtomaten und Parmesan  €  10,90 

 
 

Für unsere Kloan´ 
 
1 Stück Palatschinke   A,C,G    mit Marmelade oder Schokosauce   €  2,40 
 

Kinder - Schnitzerl A,C,G,L,M  mit Pommes frites und kleiner Salatschüssel   €  7,90 
 

Grillwürstl   G,M,L   mit Pommes frites und kleiner Salatschüssel       €  6,- 
 

Pute vom Grill  G   mit Butterreis und Grillgemüse      €  8,30 
 

Fischstäbchen  A,D,G,M  mit Butterreis und Erdäpfelsalat      €  6,90 
 

Knödl, Nudeln,Reis oder Nockerl  mit Sauce   A,C,G   €  3,60 
 

 

oder a bisserl a Kas 
 

Schafskäse vom „Stoff - Bauer“ in Abersee   A,G 
          mit frischen Kräutern, Butter und Gebäck          €   11,20 



 

Wos Süßes g´hert á dazua 
 

* Kaiserschmarrn    A,C,G    mit Zwetschkenröster     €   9,90 
 

Heidelbeerschmarrn   A,C,G 
    Kaiserschmarrn mit gedünsteten Heidelbeeren         €   8,80    
 

3 Stück Palatschinken  A,C,G   
    mit Marillen- oder Preiselbeermarmelade        €   6,60 
 

1 Stück Eispalatschinke    A,C,G 
     mit Schokosauce und Schlagobers         €   6,20 
 

Warmer Topfenstrudel    A,C,G 
     auf Vanillesauce mit Himbeermark          €   6,50 
 

Salzburger Nockerl    A,C 
     ausschließlich zubereitet mit Eiern von Hühnern  
     vom Adam-Bauer in Abersee                              €   13,40 
 

Hausgemachte Torten    A,C,E,G 
    Nougat-, Topfen-, Nuss- oder Jägertorte          €  3,60 

 

Apfel- oder Topfenstrudel   A,G      €   3,50 
 

Mohr im Hemd   A,C,G 
   warmer Schoko- Nußguglhupf mit Schokosauce und Schlagobers     €   4,90 

 

 

Beilagen 
 

Knödel, Reis, Nudeln oder Erdäpfel     A,C,G      €   2,80 
 

Erdäpfelschmarrn, Grillgemüse   G €   4,50 
 

Pommes frites     klein        €   3,60 
                                   groß        €   6,50  
 

Blaukraut, Sauerkraut oder Blattsalat   G,M,O      €   3,80 
 

 



 
 

Zur  Jaus´n 
 

Liptauer- oder Grammelschmalzbrot    A,G      €   3,20 
 

Brettljause   A,G,O 
   Speck, Käse, Wurst, Grammelschmalz und Topfenaufstrich 
   fein garniert, dazu 1 Stück Gebäck      €   9,70 
 

Essigwurst    A,C,L,M 
  in Essig und Öl, dazu 1 Stk. Gebäck                              €   5,90 
  auf Wunsch auch mit steirischem Kürbiskernöl      +  €   0,80 
 

Schinken - Käse Toast     mit Salat   A,G,L,M   €   6,30 
                                                  ohne Salat   A,G         €   3,90 
 

Frankfurter, Krainer oder Debreziner    A,L,M 

   mit Senf, frischem Kren und Gebäck      €   3,60 
 

Kleines Gulasch   A,G   Rindsgulasch mit Gebäck    €   7,90 
 

 
 
 

 

Fragen Sie nach unserer Eiskarte! 
 
 
 
 
 

A wen´g a Brot dazua 
 
 1 Stück Vollkorngebäck   E,A,N   €   1,30 
 

 1 Semmel  oder 2 Scheiben Hausbrot    A,E    €   0,80 
 

 
 

Die Preise verstehen sich incl. Steuern und Abgaben! 


